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www.commande-davaine-traiteur.com
www.davaine-traiteur.com
Place du marché aux poissons
59500 DOUAI
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MERCURE D'OR
— faa

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

o Tarifs - Nos prix TTC en euros sont donnés  titre indicatif et sont susceptibles d‘ure modifi és &
tout moment. Seuls les prix figurant su le bon de commande diment accepté sont fermes et défiiis.

 Prise do commande : Les commandes pewvent seffcter par 1lghone, en boutiue ou i e site
de vente en ligne s satisaire, nous vous suggérons d'effectuer vos
commandes au moins s & Favance. Pour les commandes importantes, nous vous recommandons
de passer commande au moins 72 heures  Favance. Nous nous réservons e droit de demander un
acompte pour toute commande d'un montant supérieur 3 150,00 OTTC. e Modification / annulation

Par e client : Toute annulation & moins de 24 heures de la da ption de la commande
entraine la facturat nulation de commande
de la prestation comma aine le remboursement des versées par le client & lexclusion

alités de uaxamew Toute commande enlvée au magasi st pyabie
au comptant. Les modaités de paiement partculiéres relatives aux commandes spéciales sont indiquées
sur e bon de vrison diment approw. Les ventes ne sont fexmes et défnives quapis regement
ts consignés. Les

e e débit de compte,
ls dépits de consignes Seffectuent par chéque. o Liraiso : La raison ' omprise dans
les prix mentionnés. Le codt des liviaisons est évalug en fonction de secteurs géographiques et/ou du
Kilométrage. » Réclamation : Lo lien

¢ la conformité de sa commande & la ivraison/
réception et mentionner sur le bon de liveaison. Pour étre prse en compte,
toute contestation relative & la facturation devra étre signalée dans un délai maximum de 8 jours aprés
la date de facturation. # Force majeure : La responsabilié de DAVAINE ne pourra étre engagée si des
perturbations de ses senvices sont consécutives & des cas de force majeure. o Litges : A défaut de
réglement & amiable, tout litige sera de Iz es tibunaux de Doual. ® Toutes nos
offres sont valables dans la limite des pmnm s disp ute commande auprés de DAVAINE
Tacceptation pleine et entiére des présentes conditions générales de vente.

Prise de commande et reglement

La Maison Davaine vous prie de passer commande avant le jeudi 18
décembre (dernier délai) pour Noél et avant le 27 décembre (dernier
délai) pour le Nouvel An.

Pour la commande et son réglement : Evitez les commandes trop
diversifiées. ex: 6 entrées différentes et 6 plats différents. Merci de votre
compréhension.

ATTENTION : Pour limiter le temps d’attente en magasin, merci de
remplir lisiblement le bon de commande ci-joint.

ATTENTION : Nous ne prendrons en commande que les produits de
cette carte.

Pas de buffets, ni de plateaux repas.

La direction se réserve le droit de ne plus prendre de commandes si le
quota est atteint.

Toute commande non réglée ne sera pas réalisée.

Enlevement des commandes au lahoratoire

Lenlévement des commandes s'effectuera aux horaires suivants et sans
rendez-vous :

Lesviandes etvolailles seront
a retirer le mardi 23
et le mardi 30 au laboratoire.

Mardi 23 décembre : 8h a 17h

Mercredi 24 décembre : 8h a 16h
Mercredi 31 décembre : 8h a 16h
Toute personne venant retirer sa commande devra

Horaires du magasin pendant les Fétes

Du mardi 17 décembre au samedi 20 décembre : 8h30 a 13h / 15h a 19h
Dimanche 21 décembre : 8h30 a 12h

Lundi 22 décembre : 8h30 a 13h / 15h a 19h
Mardi 23 décembre :8h30 a 19h

Mercredi 24 décembre : 8h a 16h

Jeudi 25 décembre : fermé

Vendredi 26 décembre : 8n30 a 13h / 15h & 19h
Samedi 27 décembre : 8n30 a 13h / 15h & 19h
Dimanche 28 décembre : 8h30 a 12h

Lundi 29 décembre : 8h30 a 13h / 15h a 19h
Mardi 30 décembre 8h30 a 19h

Mercredi 31 décembre 8h a 16h

Jeudi Ter janvier 2026 : fermé

LES AMUSE-BOUCHES A CHAUFFER

Le plateau de 24 mini fours a tiédir 30,00 €
Le plateau de 24 mini choux croquants a I'escargot 36,00 €
Le plateau de 12 mini burger rossini boeuf, foie gras 42,00 €

LES AMUSE-BOUCHES FROIDS

Le plateau de 24 mini bagnats variés 3750€
Saumon, jambon, poulet curry, thon, cabillaud, jambon boursin

Le plateau de 25 piéces végé 3750€
Le plateau de 24 canapés fins q 24,00 €
Le plateau émotion 36,00 €
Le plateau tentation 36,00 €
Le plateau de 24 mini brochettes 36,00 €
Saumon agrumes, jambon fromages aux herbes,

Saint-Jacques Chorizo, poulet tomate confite

Coffret de 8 verrines variées 12,00 €
Les petits pains surprise - 25/30 toasts

Le charcutier : mélange de charcuterie et fromage 21,00€
Le viking : saumon fumé et crabe 32,00 €
Le maraicher : mélange de céleri, carotte, laitue, sauce cocktail 21,00€
Les grands pains surprise- 50/60 toasts environ

Le charcutier : mélange de charcuterie et fromage 38,00 €
Le viking : saumon fumé et crabe 4750 €
Le maraicher : mélange de céleri, carotte, laitue, sauce cocktail 38,00 €
La star des stars

Saltufo, saucisson sec tuffe parmesan 5,60 €
Lassiette de jambon ibérique 1250 €



LES

LA COLLECTION MER

Ceviche de Rouget coco, mangues, grenades

Dos de saumon bellevue

La %2 langouste a la parisienne

Chartreuse, cabillaud, crevettes grises, céléri, mandarine
Entremet de homard, asperges vertes et petits légumes
Le saumon fumé label au bois de hétre

Coeur de saumon rose gravlax mariné pamplemousse sur julienne au curry

Tataki de thon, sésame

Le palet scandinave, écrevisses et mangues sauce aurore
Eclair gambas, saumon en 2 textures, mandarine et salicorne
Lassiette gourmande fagon Davaine :

Saumon fumé, foie gras, lucullus, Saint-Jacques mariné

Le caviar d'aquitaine oscietra

15¢
30g
50g

44,00 €
87,00 €
145,00 €

15,00 €
13,00 €
2400 €
13,00 €
19,00 €
12,00 €
13,00 €
16,00 €

9,90 €
13,00 €
22,00 €

LA COLLECTION TERRE

Maki de boeuf maturé au foie gras en spirale

Pressé de paleron confit, foie gras et figues

Finger de foie gras fagon tatin aux pommes caramélisées
Opéra de foie gras, viande des grisons, gelée de framboise
Mille-feuilles de langue Lucullus de Valenciennes au foie gras
Trilogie de mini finger : Opéra foie gras, tatin et Luccullus
Triangulaire de foie gras, canard confit, poires et pain d'épices

Les foies gras maison a l'assiette et ses condiments - 50g/60g
Foie gras de canard tradition mariné au Sauternes

presenté avec son chutney

Le marbré de foie gras de canard aux figues

Les volailles farcies en ballotine

Dinde farcie aux pruneaux chataignes et Armagnac

Pintade farcie au foie gras de canard, figues et pain d'épices
Chapon farci aux morilles etvin jaune

Porcelet farci au foie confit et aux pistaches

Les terrines de gibier - la part
Terrine de chevreuil auvin rouge
Terrine de perdrix au Porto blanc et aux champignons des bois

Les patés en croute
Le paté en croute de volaille fermiére aux cranberries
Pintade morille

LES W

13,00 e%ﬁ”
9,90 €
9,90 €
9,90 €

12,00€

13,00€

12,00€

11,50 €

11,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,90 €
6,90 €

12,00 €
10,00 €



LA COLLECTION MER

Boite chaude de la mer, Saint-Jacques, sole

scampis, sauce poulette

Coquille Saint-Jacques tradition

Coquille Saint-Jacques au sabayon de champagne et petits |égumes
% langouste gratinée a la provencale

Noix de Saint-Jacques snackées, confit d'endives a l'orange,
sauce porto blanc

Dos de cabillaud nacré au lait de coco et curry jaune,

Bouquet de Iégumes croquants

Saumon rose au champagne, champignons et asperges vertes,
risotto crémeux parmesan

Crépe nordique

15,00 €
9,90 €
990 €

2500 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

500¢€

LA COLLECTION TERRE

Blanquette de Ris de veau au champagne 15,00 €
Brioche d'escargots de bourgogne au beurre dails, cépes 12,00 €
Parmentier de canard du sud ouest, purée de patate douce, 14,00 €
éclats de noisettes torréfiées

La douzaine d'escargots de Bourgogne 10,00 €
Capuccino de cépes et foie gras (le litre) 10,00 €
Timbale de Ris de veau et poularde a la truffe 8,50€
Pomme de Ris de veau dorée, écrevisses, légumes, creme de bisque 16,00 €
Boudin blanc nature 23,00 €/kg
Boudin blanc truffé 31.00 €/kg
Vol auvent 500€

Crépe farcie picarde 480€



LES

LA COLLECTION MER

Troncons de lotte lardée a la guanciale fumé, créme safranée 26,00 €
Scampis pochée a la créme dails d'arleux, tomate confite 18,50 €
et pignons grillées

St-Jacques fraiches poélées a l'ail dArleux et herbes fraiches a la créeme, 26,00 €

6variétés (6 a 8 personnes)
50,00 €

LA COLLECTION TERRE

Fondant de boeuf confit bourgeoise, des de foie gras et truffes
Moelleux de veau cuit 7H, créme d’isigny champagne et morilles
Cuisse de canard d’ AOP confite croustillante, sauce au vin griottine
Longe de cochon de lait confite a 'orange et au miel

La véritable souris d'agneau confite miel moutarde

Cuisse de pintadeau soufflet aux cépes

et bolets au Sauternes sauce albuféra

Filet de chapon fermier flambé au whisky et ses pleurotes

Platsvége :
Boite Risotto, crémeux saveurs des bois, tomates confites et Ilégumes

18,50 €
18,50 €
17,50 €
17,50 €
20,00 €
18,50 €

18,50 €

14,00 €



VOLAILLE DESOSSEE FARCIE (e kilo)

Chapon fermier farci cépes et holets 37,80 €/kg
2,8kga3,2kg-10a 12 personnes

Chapon fermier farci foie gras 38,00 €/kg
2,8kga3,2kg-10a 12 personnes

Rati de demi chapon farci foie gras 39,50 €/kg
1,5 kg env.- 6 personnes

Rati de demi chapon farci cepes bolets 39,30 €/kg
1,5 kg env.- 6 personnes

GIBIER (le kilo) Pintade farcie cepes et bolets 27,60 €/kg
1,2kg a 1,4 kg- 6 personnes
Rati de Biche dans le cuissot 54,10 €

VOLAILLE FESTIVE (e kilo) 1,5 kg env. Poirine de pintade cépes et holets 6,40 €/Piece

Réti de Chevreuil dans le cuissot 48,10¢ CUISSe déssossée farcie

Chapon fermier , P . 2480€ 1 kg env. Caille desossée au foie gras 11,00 €/Piéce
Jeune poulet castré et engraissé a la chair abondante
10 a 12 personnes
Chapon de Bresse Prix au cours* VOLAILLE DESOSSEE FARCIE ~ VOLAILLE FESTIVE (le kilo)
" gqlge lavolaille, c’'est assurément la piece noble de la Bresse ! POCHI;E CUITE A BASSE Caille Royale 6,00 €/Pidce »

48 personnes TEMPERATURE (1a pi¢ce)

Dinde Fermit 9 Magret de Canard 28,20 €

m ,e erm!ere | ; L 80 € Il faut compter 45 minutes a 170°C ;

Volaille rustique élevée en plein air pour la remise en température Cuisse de Canard 14,50 €
10 a 12 personnes .

) R _ . Pintade farcie au miel etfigues  47,50¢ Cuisse de chapon LABEL ROUGE 1830€
Dlnc!e Fermiére de Br.esse‘AOC _ Prix au cours 4 3 5 personnes Supréme de chapon FERMIER 28.90 €
Volaille aux pattes noires, a la chair tendre et moelleuse
6 a 8 personnes Pintade farcie aux cepes et bolets 47,50 € Supréme de poularde FERMIER 37,90 €
Poularde fermiere 20,90 € 4a 5 personnes Cuisse de poularde FERMIER 24,80 €
Je\une poule a la chair tendre Cllapon farci aux cepes et bolets 102,20 € Supréme de pintade FERMIER 3380 €
5a7 personnes 7 a 8 personnes

. N . . Lobe de Foie Gras de Canard
Pou!arde de Bresse_ApC Prix au cours Cllapon farci au foie gras 107,50 € Frais Déveiné 500 g env, (selon cours)
Chair tendre et persillée 7 a8 personnes
4 a5 personnes
) . Poularde farcie aux cépes 80,10 €
Poulet de Bre_sse _ . _Prlx au cours 5 6 personnes
Poulet exclusivement nourrit de céréales, mais et produits laitiers
4 personnes Poularde farcie au foie gras 85,60 €

5 a 6 personnes

Roti de veau entier 31,30 €
(selon cours)

Roti de boeuf dans le filet 59,80 € Filet de veau 59 80 €
(selon cours) (selon cours)
Tournedos de boeuf dans le filet 59,80 € Ris de veau extra 55,00 €
(selon cours) (selon cours)

Pintade fermiére d'autrefois 15,00 €/kg

*N'hesitez pas a contacter le magasin. "N % ) Roti de boeuf dans le rumsteak 31,40 € Réti de veau orloff 3130 €



Pour limiter le temps d'attente en magasin,
merci de remplir lisiblement le bon de commande ci-dessous

NOM ET PRENOM :

E-MAIL: . . JOUR(S) DE(S) RETRAIT(S):  23[] 24 317

COMMANDE :

DAVAINE

yurmands

Prise de commande et reglement

La Maison Davaine vous prie de passer commande avant le jeudi 18
décembre (dernier délai) pour Noél et avant le 27 décembre (dernier
délai) pour le Nouvel An.

Pour la commande et son réglement : Evitez les commandes trop
diversifiées. ex: 6 entrées différentes et 6 plats différents. Merci de votre
compréhension.

ATTENTION : Pour limiter le temps d‘attente en magasin, merci de
remplir lisiblement le bon de commande ci-joint.

ATTENTION : Nous ne prendrons en commande que les produits de
cette carte.

Pas de buffets, ni de plateaux repas.

La direction se réserve le droit de ne plus prendre de commandes si le
quota est atteint.

Toute commande non réglée ne sera pas réalisée.

Enlevement des commandes au lahoratoire

L'enlévement des commandes s'effectuera aux horaires suivants et sans
rendez-vous :

Lesviandes etvolailles seront
Mardi 23 décembre : 8h a 17h a retirer le mardi 23
Mercredi 24 décembre : 8h a 16h et le mardi 30 au laboratoire.
Mercredi 31 décembre : 8h a 16h
Toute personne venant retirer sa commande devra

PRISE DE COMMANDE

EN BOUTIQUE : place du marché aux poissons
a DOUAI

ENLEVEMENT DES COMMANDES

AU LABO : laboratoire de Roost-Warendin,
situé dans le parc dactivités Belleforiere, rue
Francisco Ferrer entre le garage Peugeot et
les établissements Bénédet.

Parc d'activités Vers Roost-Warendin
de Belleforiére

Bénédet
Peugeot
A
@
<&
Parc dactivités

de Dorignies

Vers Raches

Parc dactivités o
de Dorignies

Vers Douai



